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Bellavista, 02 de mayo del 2024

Senor:

Presente. -

Con fecha dos de mayo del dos mil veinticuatro se ha expedido la siguiente Resolucién:
RESOLUCION DE DECANO N°064-2024-DFIPA

EL DECANO DE LA FACULTAD DE INGENIERIA PESQUERA Y DE ALIMENTOS DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL
DEL CALLAO

Visto, el InNforme N°007-2024-GCPA, que ingreso por mesa de partes de la FIPA con REG N°00139 el 02
de mayo del presente en secretaria académica y registro de mesa de partes, del Presidente de Jurado
de Sustentacion de Tesis Dr. GENARO CHRISTIAN PESANTES ARRIOLA mediante el cual emite dictamen
favorable de la Tesis, titulado:“EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES
DE LA SALSA TIPO ORIENTAL EN LA CONSERVA DE PIERNA DE CERDO (SUS SCROFA DOMESTICUS) CON PINA
(ANANAS COMOSUS) EN ENVASE FLEXIBLE RETORTABLE", presentado por las Bachilleres Sr. Andrés Rafael
Cholan Veldsquez y Sra. Ruth Evelyn Sandoval Barrientos; pertenecientes a la Escuela Profesional de
Ingenieria de Alimentos.

CONSIDERANDO:

Que, segun el Art. 83° del Estatuto de la Universidad Nacional del Callao, la investigacion base
fundamental de la actividad universitaria, es un proceso dindmico, multidisciplinario e integrador,
orientada lograr nuevo conocimiento cientifico y tecnolégico, que permita el desarrollo sostenible y
sustentable del pais.

Que, el cumplimiento lo estipulado en el literal a) del articulo 81° del Reglamento de Grados vy Titulos,
aprobado mediante Resolucién N°245-2018-CU de fecha 30 de octubre del 2018, Si el dictamen es
favorable, el Decano emite la resolucién de Decanato, con cargo a dar cuenta al Consejo de Facultad,
mediante la cual declara expedita la tesis y comunica al jurado y al autor de la tesis, el local, la fecha
y hora en que se realizard la sustentacion.

Que, con Resolucion N°091-2023-DFIPA de fecha 19 de julio de 2024, se aprueba, EL DESARROLLO DEL
PROYECTO DE TESIS TITULADO: “EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES
DE LA SALSA TIPO ORIENTAL EN LA CONSERVA DE PIERNA DE CERDO (SUS SCROFA DOMESTICUS) CON PINA
(ANANAS COMOSUS) EN ENVASE FLEXIBLE RETORTABLE", presentado por las Bachilleres Sr. Andrés Rafael
Cholan Veldsquez y Sra. Ruth Evelyn Sandoval Barrientos; pertenecientes a la Escuela Profesional de
Ingenieria de Alimentos;

Que, mediante Resolucidon de Decanato N°026-2024-DFIPA del 06 de marzo del 202, se designd Jurado
Evaluador de Sustentacién de Tesis de Pregrado para optar el titulo Profesional de Ingeniero de
Alimentos, titulada:“EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE LA SALSA
TIPO ORIENTAL EN LA CONSERVA DE PIERNA DE CERDO (SUS SCROFA DOMESTICUS) CON PINA (ANANAS
COMOSUS) EN ENVASE FLEXIBLE RETORTABLE”, presentado por las Bachilleres Sr. Andrés Rafael Cholan
Veldsquez y Sra. Ruth Evelyn Sandoval Barrientos; pertenecientes a la Escuela Profesional de Ingenieria de
Alimentos. Que, segun DICTAMEN del INFORME N°007-2024-GCPA del Jurado Evaluador de Sustentacion
de Tesis de fecha 23 de abril del 2024, presentado por el presidente del Jurado de sustentacién de la
Tesis mencionada, emite dictamen favorable de la tesis y propone fecha y hora de sustentacion.
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Estando a los documentos del visto y lo glosado, con cargo a dar cuenta al Consejo de Facultad; y, en
uso de las atribuciones le confieren el Art. 189° inciso 189.22° del Estatuto de la Universidad Nacional del
Callao y el Art. 70° de la Ley Universitaria N° 30220;

RESUELVE:

1°  DECLARAR EXPEDITO para la Sustentacion de Tesis para optar titulo de INGENIERO DE ALIMENTOS
titulado: “EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE LA SALSA TIPO
ORIENTAL EN LA CONSERVA DE PIERNA DE CERDO (SUS SCROFA DOMESTICUS) CON PINA (ANANAS
COMOSUS) EN ENVASE FLEXIBLE RETORTABLE”, presentado por los Bachilleres Sr. Andrés Rafael
Cholan Veldsquez y Sra. Ruth Evelyn Sandoval Barrientos; pertenecientes a la Escuela Profesionall
de Ingenieria de Alimentos.

2°  El proceso de la Sustentacion de la Tesis en mencion, se llevard a cabo el dia Jueves 09 de mayo
del 2024 a las 10:00 horas —sala de sesiones del Consejo de Facultad de la FIPA y se dard cuenta
en el medio oficial https://fipa.unac.edu.pe/

3°  TRANSCRIBIR, la presente Resolucién a los Miembros del Jurado, Unidad de Investigacién, Escuela
Profesional de Ingenieria de Alimentos e interesadas para conocimiento y fines pertinentes.

Registrese, comuniquese, cUmplase y publiquese.
Fdo. Dr. ENRIQUE GUSTAVO GARCIA TALLEDO - Decano
Fdo. Mag. ERASMO ENRIQUE BARRIENTOS AGUILAR- Secretario Académico

Lo que transcribo a usted para conocimientos y fines pertinentes.
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